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Passeport 
Qualité Vin
Un gage de qualité 
reconnu sur le marché 
pour améliorer votre 
commercialisation

Les     
AVANTAGES

+

 Maintenez ou améliorez la
       qualité de votre stock

 Sécurisez votre volume et prix de
       vente

 Soyez reconnu pour la qualité de
       vos produits

Vous souhaitez estimer la qualité de 
votre stock de vin et l’améliorer si 
nécessaire ?

Vous voulez produire des vins de 
qualité qui faciliterons l’accès au 
marché ?

Grâce au « Passeport Qualité 
Vin » délivré par nos œnologues 
expérimentés et reconnu sur le marché, 
améliorez la commercialisation de vos 
vins. 

www.loir-et-cher.chambres-agriculture.fr N
os

 e
xp

er
tis

es
 agricoles 

pou
r v

ot
re

 p
er

fo
rm

ance durable

Le Saviez-vous ? 

Un vin de qualité sera vendu en 
moyenne 40cts de plus du litre soit 
un revenu supplémentaire de 
4 000€ pour 100hl.
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 Vendanges’Pass : un conseil œnologique personnalisé appuyé par les analyses de notre 
laboratoire interne accrédité COFRAC pour récolter au bon moment et sécuriser vos revenus

 Vinif’Pass : un conseil personnalisé à la cave pour sécuriser votre vinification

 Oeno’ Diag : un diagnostic technico-économique de votre exploitation pour sécuriser l’accès au 
marché et le millésime suivant 

Passeport Qualité 
Vin
Notre solution conseil

Marie-Antoinette LEROY, Assistante
02 54 55 20 40
laboratoire@loir-et-cher.chambagri.fr

Modalités et conditions de vente sur demande.

Contactez-nous !
Chambre d'agriculture de Loir-et-Cher

CS 1808 - 11-13-15 rue Louis Joseph Philippe
41018 BLOIS 

Tél : 02 54 55 20 00
www.loir-et-cher.chambagri.fr

Pour aller plus loin

Une 1ère visite du conseiller œnologue dans votre cave pour :

• effectuer une dégustation de chaque cuve
• formaliser un état des lieux exhaustif de la qualité de votre stock
• établir des préconisations afin d’améliorer la qualité de chaque cuve

Une 2ème visite pour réaliser une nouvelle dégustation suite aux 
préconisations et attester de la qualité gustative de vos produits.

Si besoin lors de ces visites, le conseiller réalise des prélèvements pour analyse par notre 
laboratoire interne accrédité COFRAC (en option).

Edition de vos « Passeports Qualité Vin » et des données de références sur 
le positionnement de marché.

Description du profil vin avec profil aromatique (en option).


