
Accompagnement

à l’élaboration 
des vins
de la récolte à la 

mise en bouteilles

VI T I C U LTU R E  |  Œ N O LO G I E

NOS ATOUTS
 > L’expérience des millésimes 
passés.

 > La connaissance des 
problématiques des vignerons 
du département.

 > Une approche transversale du 
métier de vigneron.

www.indre-et-loire.chambagri.fr

CHAMBRE D’AGRICULTURE D’INDRE-ET-LOIRE
38, rue Augustin Fresnel | 37170 CHAMBRAY-LÈS-TOURS



Vos besoins :

Un regard extérieur.

Absence de défauts : sécurisation 
des vinifications.

Réduction ou optimisation des 
intrants œnologiques.

Production de vins de qualité 
organoleptique régulière.

• Des comptes rendus de visites et des 
supports de conseils.

• Des fiches techniques adaptées au 
millésime.

Nous réalisons un 
accompagnement :

• Personnalisé des vendanges à la mise en 
bouteilles avec des visites programmées 
en fonction de vos besoins.

• Pour définir vos itinéraires de 
vinifications en fonction de vos marchés 
avec des appuis pour les assemblages et 
la préparation des concours.

• Pour l’emploi raisonné et a minima 
des intrants œnologiques (baisse 
de l’anhydride sulfureux, dosage de 
l’oxygène dissous, essais de collage, 
bioprotection…).

• Profil sensoriel sécurisé des vins.

• Partage des questionnements sur le 
millésime.

• Limitations des dépenses œnologiques.

Bénéfices clients :

Vous obtenez :

Contact :
Nicolas PICHARD
06 08 47 01 59 | viti-oeno@cda37.fr

Devis sur demande

La CA37 a souscrit une police d’assurance pour ses activités de conseil.
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